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PODMIENKY A DODANIE VZORIEK:

Do stitaze mozno prihlasit vetky druhy medoviny podla stanovenych kategdrii. Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné
dodat 3ks fliaS v objeme 0,75I.

Na kazZdej ffasi musia byt uvedené nasledujdce tdaje:

- kategoria,

- typ pouzitého medu (napr. agatovy, repkovy, medovicovy, slnecnicovy, zmieSany med a in€),
- rok vyroby,

- technoldgia vyroby (¢i ide o varend medovinu alebo vyrobu za studena),

- mnoZstvo vyrobenej medoviny v litroch,

- meno a adresa vyrobcu (firmy),

- telefénny kontakt a email.

Vsetky dodané vzorky sa stavaju majetkom usporiadatela. V pripade ziskania vitazného ocenenia sutaziaci bezplatne doda medovinu
v mnozstve 4ks flias o objeme 0,75| na verejnu degustaciu, organizator odkupi 2ks flias v objeme 0,75l na archivaciu v dohodnutej
cene 6,00 eur/ks. SutaZze sa moze zucastnit len medovina vyrobena v roku 2017 a nizsie ( t.j. 2017, 2016, 2015...). Pocet vzoriek

od jedného vyrobcu je neobmedzeny. Prihlasovanie vzoriek je bezplatné. Za organizaciu sutaze a anonymitu zodpoveda garant
degustacie a predseda organizacného vyboru sttaze.

SUTAZNU MEDOVINU DORUCT SUTAZIACI OSOBNE ALEBO POSTOU NA ADRESU:

Termin na odovzdanie vzoriek je od 15.1.2019 do 6.2.2019.

Osobny odber vzoriek - kazdu stredu od 15:30 do 17:30 hod. v kancelarii ZO SZV Nitra, Stefanikova 50, Nitra (Mestska trznica,
1. poschodie).

Postova adresa - Ing. Jozef Capek, PhD., Prazska 11, 949 01 Nitra

Zodpovedna osoba: Ing. Jozef Capek, PhD., tel.: 0904 34 00 94, email: jozef.capek@gmail.com

SUTAZNE KATEGORIE:

1. kategéria - Tradi¢na medovina: ® Classic
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
® Barikova (dreveny sud)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
® Archivna (nad 3 roky)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
2. kategéria - Medovina ochutena: ® Bylinna - korenena,
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom bylin, korenin/
® Ovocna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom ovocnych Stiav/

* medoviny nesmu obsahovat pridany alkohol (destilat)!

Organizator si vyhradzuje pravo podla poctu a druhu dodanych sutaznych vzoriek sutazné kategorie zlucit, rozdelit

na viac kategorii, ako aj zaradit konkrétne vzorky do inej kategorie nez je v konkrétnom pripade navrhované vyrobcom.

Priklad oznacenia vzorky:

1. kategodria, classic, med zmieSany, rok vyroby 2016, varend medovina, mnozstvo vyrobenej medoviny, Jan Vcielka, Agatova 16,
900 00 Veelickovo, tel.: 0900 000 000, email: jan.vcielka@gmail.sk (oznacenie vzoriek bude sucastou prilohy). Z toho jedna
vzorka medoviny musi byt oznacena etiketou vyrobcu z prednej strany.

Termin odovzdania vzoriek medoviny: do 6.2.2019
Hodnotenie vzoriek odbornymi komisiami: 11.2.2019
Verejna degustacia medoviny: 23.-24.2.2019
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